
◇温物
鮭のみそ焼き
◇食事
きのこあんかけうどん
◇デザート
栗入り黒糖葛餅、秋の饅頭

◇前菜
秋の吹き寄せ 11 品
◇鍋物
上州もち豚ロースすき煮（生玉子）

◇造里
本鮪、鯛、烏賊

◇揚物
海老、烏賊、りんご、青味

◇前菜
秋の前菜 7 品
◇鍋物
豚バラ肉きのこ鍋
◇造里
バチ鮪、鯛

◇揚物
海老、烏賊
南京、ピーマン

◇蒸物
茶碗蒸し

◇食事
きのこあんかけうどん

◇デザート
黒糖葛餅、秋の饅頭

料理のご予約
お問い合わせ 027-381-1212TEL

並木苑／群馬県安中市古屋 329 ※表示価格は消費税込みの価格です。※仕入れの状況により、内容の変更がある場合がございます。※掲載されている写真は料理のイメージになります。

お支払いは現金・各種クレジットカード
PayPay がご利用いただけます

並木ホームページ

盛り込み料理プラン
秋の集いやお祝いの席など、秋の宴席に

ふさわしい華やぎのひと皿。和洋折衷の料理を大皿に
盛り込み、皆さまで楽しむ祝宴のメニューです。

２時間飲み放題付き！

5,000円 6,000円 7,000円
コース コース コース

全コース+1,000円より、お食事を
小さな国産うな重に変更することができます。

1枚 1,000円 2枚 2,000円

（1枚 1,000円／2枚 2,000円）

国産うな重
単品

4,400円

国産うな重
コース

6,000円
1.5尾の場合は 5,500円
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各コースに＋2,000円～で、
２時間の飲み放題をお付けできます。

満彩
まんさい 9,000円

銘々料理

味彩
あじさい 5,000円

銘々料理

粋彩
すいさい 7,000円

銘々料理

◇前菜
秋の吹き寄せ 11 品
◇鍋物
黒毛和牛すき鍋（生玉子）

◇造里
本鮪、鯛、烏賊、天使海老

◇揚物
鮭磯辺巻、烏賊
りんご、青味

◇温物
海鮮陶板焼き

◇食事
きのこご飯、吸物

◇デザート
栗入り黒糖葛餅
秋の饅頭



お弁当

TAKEOUT MENU

旬の味覚をふんだんに盛り込んだ、季節のお弁当をご用意しました。

ご慶事・ご法要・ご接待など、幅広いシーンにご対応いたします。

配達承ります までに

並木苑の

箱サイズ：W205×D108×H68mm

海老天ひれかつ弁当 2,000円
箱サイズ：W210×D120×H85mm

鈴蘭 -すずらん - 6,000円
箱サイズ：W295×D105×H50mm ／２段

紫苑 -しおん - 4,000円
箱サイズ：W295×D105×H50mm ／２段

菫 -すみれ - 3,000円
箱サイズ：W265×D100×H50mm ／２段

雅 - みやび - 2,500円
箱サイズ：W242×D242×H40mm

暦 -こよみ - 1,800 円
箱サイズ：W278×D187×H40mm

花 - はな - 1,500 円
箱サイズ：W278×D187×H40mm 箱サイズ：W216×D216×H40mm

おめで鯛 - 祝い鯛 -

2,500円
箱サイズ：W158×D158×H51mm

秋間梅林弁当 1,200 円安中うまいもん弁当 1,200 円

安中
まぜごはん
1,200 円

＼WEBからもご予約可／

※お弁当のご予約・お問い合わせは、お電話またはQRコードより承っております。
※仕入れの状況により、内容の変更がある場合がございます。※表示価格は消費税込みの価格です。

ご注文ください
５日前

風呂敷のお色は、慶事用・法事用
からお選びいただけます。
ご用途に応じて熨斗をお付けできます。
お気軽にご相談ください。
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秋の特選弁当 3,000円
箱サイズ：W153×D153×H47mm ／２段

027-381-1212TEL

株式会社 並木 ／ 安中市古屋333-1
ご予約

並木苑の地産地食弁当
妙義
舞茸弁当
1,200 円

こちらのお弁当は
商品   個より１ １0
ご注文承ります。

たんぽぽお子様向け 1,500円

お引き取りの場合は
こちらまでお越しください。

「地産地食」とは地元の食材を地元で食べる事を意味して使用しています

国産特選うな重 5,500円
箱サイズ：W198×D130×H50mm

国産うな重「松」 4,400円
箱サイズ：W198×D130×H50mm 箱サイズ：W210×D120×H85mm

国産うな重「竹」 3,300円 国産うな重「梅」 2,500円

各種お弁当は１商品５個より、ご注文承ります

（1.5 尾） （1尾） （3/4 尾） （ハーフ）
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